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INGET HASTVERK. Det tog ndstan ett &r innan deras &l kom med pa Systembolagets bestéliningslistor.

Fran vanster Kenneth Skéld, gift med deligaren Anna Skéld, Peter Forss och Hakan Lundgren.

Oltillverkare skyndar l&ng

Fem familjer bakom lokalt brygghus - Malet én sé lén

jéalvstiindigt och i lag-

om takt ir honnérsord

{or de fem familjer som

ligger bakom Sigtuna

Brygghus. | host har

tvd av deras 6l lanse-
rats i Systemets bestillningssorti-
ment.

I fiirsta hand ér brygghuser ett
bryggeri, enligl vd:n Peter Forss.
Och liget i Arlandastad inbjuder
inte till daglig servering.

— Vi hade dppet i serveringen de
liirsta atta helgerna efter premii-
ren, men det gick inte bra. Vi lockar
ller géster pa vardagarna in pa
helgerna, beriittar han.

En normalvecka tillverkar bryg-
geriel 1 5 réil, vid ett eller tva
Lillverkni illfillen. En brygd in-
nebiir ungelir dtta timmars arbete,

Lagringskapaciteten dr en Hask-
hals i produktionen eftersom dlen
maste mogna i tankar i tre veckor,
Lagertankarna rymmer 4 520 liter
och ett jo-lal sc-litersfat ger re-
servkapacitet. Att dka lagringsvo-
lymen prioriteras och flera tankar
var pa vig atl installeras strax {Gre
arsslutet.

Det iir bland annat déirfor som
man har valt att brygga olika typer
av ales, som till en birjan jiser i
rumstemperatur, Det gir att mog-
nadsfasen bara iir en tredjedel sa
lang som med ett vanligt ljust la-
gerdl, som jaser langsammare och
vid ligre temperaturer.

En bit kvar till anstélining

Hittills har ingen av éigarna tagit ut
nagon ersittning. Malet &r &n sa
linge att inte gd back. Samtliga
deldgare har andra jobb som hu-
vadsysslor.

M "...skont att kunna
titta pa en produkt
och sdga: det hdr har
jag gjort. Sa ar det in-
te ndr man jobbar
med idéer.”

Peter Forss, vd

TEST PA PUBLIK. Pubkvallarna en sidogrej men viktiga fér att fa del av
kundernas reaktion pa sorterna. Vid &lkranen Kenneth Strém.

— Vi har riknat pa att vi maste
shlja 2 oo liter i veckan innan vi
kan halvtidsavliina en person, si-
ger Peter Forss,

Fiir att heltidsanstiilla deliigarna
riiknar de med att det kriivs en pro-
duktion pa 4 coo—5 cooliter om da-
gen.

Och innan dess kriivs yiterligare
investeringar. Man lunderar redan
phen hel- eller halvmanuell Nask-
tappningsanliiggning, som begag-
nad kostar 300 ooo—400 cgo kro-
nar, Atl tappa upp pa flaska [or
hand ir alltfor tididande, 2c-25
sekunder per Maska jmiort med
1-2 minuter per fat.

— Det dr skiil for en nyemission,
sager Peter Forss.

Andé har de hittills lyckats kost-
naderna nere. Stora delar av ut-
rustningen har de kispt begagnad
fran nedlagda mjélkgardar och hy-
resvitrden i Arlandastad har varit
generds, bland annat med kylut-
rustning och hyra.

Den kommer att trappas upp
under en period av flera ar, beréttar
Peter Forss.

Ett halvar tog det att komma
i gang pa riktigt, néstan ett ar att
komma med pé Systembolagets be-
stiillningslistor. Alkoholtillverkning
ar omgérdad av bestammelser.

Under histen har idéer vickts
om att ta in yiterligare dtta deliiga-
re. beredda att satsa 25 oo kronor

var och stélla upp med arbete,

— Man behiver inte kunna siir-
skilt mycket om 6l men man bir
vara intresserad, siger Peter Forss.

Fisr honom sjiily, som har ett fir-
flutet som vd fiir ett kompetensul-
vecklingsforetag, kinns det speci-
ellt att jobba med 6.

- Jag borjade yrkeskarridiren
som metallarbetare och tycker att
del ir skiint att kunna titta pa en
produkt och siiga: det hiir har jag
gjort, Sa iir det inte niir man jobbar
med idéer, de dr inte sa pa
sager Peter Forss,

Pubgéster blir domarkar

$4 kallade eventpubar, tv till tre
kvillar i veckan, har blivit huvud-
inriktningen {ér serveringsdelen.
Det handlar om tillstéillningar for
fiiretag och olika slags firanden.
Kapacitet finns att ta emot grupper
upp till 100 personer.

— Jag tror vi har varit 79 stycken
som mest, berdttar Peter Forss,

De minsta grupperna man tar
emot ir tio personer.

Trots att bryggeriet ér huvuod-
svaslan, anser han att pubkvillar-
na har en viktig funktion.

— Minga diltillverkare moter ald-
rig kunderna. Vi fir deras reaktion
pa oretagskvillarna. Gésterna blir
som en domarkdr [or vira produk-
ter, siiger Peter Forss,

En ging i kvartalet samlas med-
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samt

ge: att inte ga back

M Sigtuna brygghus

Deldgare: Anna Skold (ma-
ken Kenneth), Jenny Mea-
dows, Hakan Lundgren och
sambon Asa Karlsson, Naili
El-Ouardi samt Peter Forss.

lemmar i Brygghusets vinner, runt
192 stvcken, i lokalerna fBr att pro-
va de senaste dekokterna. Som
mest har pubarna lockat drygt 102
bestikare. Brygghuset tar fram ett
nytt &l till varje tillf#lle,

En av initiativiagarna har gedi-
gen bakgrund i branschen, Hakan
Lundgren. Han har samlal en upp-
sjd av recept efter ratal av experi-
ment med andra olentusiaster i
bland annat Norrsundabryggarna.

— Vi har utbildat manga hobby-
bryggare i trakien, siiger han,

Gav namn &t klassiker

Hikan Lundgren ligger fir dvrigl
bakom och har givit namn at en
riktig klassiker i dlsammanhang,
Lundgrens lager. som ursprungli-
gen togs fram av honem och andra
entusiaster i Kungsholmens kvar-
tersbryggeri. Men den satsningen
hill inte riktigt ekonomiskt och en
av delidigarna loste ut Hakan och de
andra. Numera heter bryggeriet
Nils Oscar.

Bland annat dérfor skyndar Sig-
tuna Brygghus langsamt. Agarna
dr dverens om att inte hamna | [&l-
lan déir ekonomin sétter kiippar i
hjulen. Kvalitetsiil gjort med hant-
verksmiissiga metoder drmélet.

~ Jag ser det som ett uppdrag att
fa igang en bra produktion med bra
produkter. Kanske pa sikt anstilla
nagon, me le var
stélld sjiilv, s 1 Lundgren,

Dédremot kan han tinka sig att
fortsitta som dgare diven néir och
om firetaget vixer.

Tva av sorterna bryggeriet till-
verkar finns atl kivpa pé bestiillning
via Systembolaget | ABC-omridet.
Gas-Jannes golden ale och Humle-
Hildas altbier, Tolv 63-centiliters-
Mlaskor & 33 kronor styck &ér mini-
mibestiillningen.

an-

Gras bakom
nitsalt kott
fran Marsta

Inte en tugga kraftfoder, bara
grés, gris och dter grés. Med
den formein hoppas den
Mérstabaserade fareningen
Svenskt graskott vinna kott-
konsumenternas gunst.

B 1 tvd och ett halvi dr har lanse-
ringen forberetts. Sa lang tid tar
det namligen att fa fram slaktfir-
diga nitdjur om kalven orst ska
fa dia i sex manader och sedan in-
le Far annat én gEis atl viixa pa.

- Med kraftfoder tar det bara 14
minader, siger Gunnar Sader-
lund fran Mérsta, en av upplodar-
nai Svenskt gréskitt.

For att halla nere kostnaderna,
men ocksa fir att ha full kentroll
iver leveranskedjan, siljs allt kitt
iiver niitet. Kiparen hiimtar sjilv
det stvckade kittet hos upplodar-
na, som finns spridda over landet.

Och vad ir da vitsen? Fir det
[orsta pastas kotlet vara godare.
For det andra lir det ha en nytti-
gare balans mellan fettsyrorna.
Det firsta dr givetvis en smaksak,
men [or det andra pastdendet
finns det enligt Gunnar Soder-
lund vetenskapligt fog.

- Tillsammans med SLU, Sta-
tens lantbruksuniversitet, kom-
mer viait halla kontinuerlig kon-
troll pa fettsyrahalten i kottet.
Den upplodare som inte héller
kvaliteten dker ut.

MICHAEL LOVTRUP
Upsala Nya Tidning

Namn mot
tomtaffar

Férra mandagen fick Sigtuna
kommun ta emot 313 namnun-
derskrifter | protest mot den
planerade forsaljningen av
tomterna Urmakaren1och 2 |
Sigtuna stad.

W En grupp Sigtunabor har place-
rat ut namnlistor hos olika affErer
i Sigluna. | mandags forra veckan
iwerliimnades listorna till kom-
munfullméktiges ordfdrande Da-
vid Lundgvist.

- Han verkade road och [fir-
tjust dver att folk engagerar sig.
Sen sa han att det kanske inte ir
sa latt atr gira nagot at Rirsilj-
ningen. Men nu har vi i alla fall
sagt vad vi vill, siiger Birgitta
Knutsdotter Olofsson, en av initi-
ativiagarna,

Forsiljningen av tomterna till
Sigtuna stadshotell har diskute-
rats tvd ganger av kommunfull-
miiktige men aterremitterats ba-
da gangerna.

— Det har icke varit svart att 4
folk att skriva pa listorna. Det ver-
kar som om stirre delen av Sigtu-
naborna inte vill ha hotellrum
diir, er Birgitta Knutsdotter
Olofsson.

LINDA NOHRSTEDT
Upsala Nya Tidning
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